











'Inscrire

Rentrée :

13 octobre 2008
50 étudiants

Criteres de sélection :

Sur dossier de candidature
Tests écrits

Entretien de motivation

Résidence étudiante :

"Le Clipper", 4 5 minutes a
pied, dispose de chambres
individuelles (360€ / 420€ par
mois) et doubles (290€ par mois
par personne), et d'équipements

collectifs.

Les frais de scolarité :

Les frais de scolarité
comprennent : les déjeuners du
lundi au vendredi en période
scolaire, I'acces a la bibliotheéque

et a la salle informatique.
Tarifs appliqués en 2007-2008
* Les frais d'inscription ne sont

pas remboursables sauf en cas

d’échec au baccalauréat.

PROCEDURE D'ADMISSION

Niveau d'études

m Baccalauréat francais : filieres générale, technique ou professionnelle

m Baccalauréat européen ou son équivalent dans les pays de I’'Union européenne

m Certificat de fin d’études secondaires ouvrant I'acces aux études supérieures

m BTS hotellerie et restauration pour une admission paralléle en année 3 entreprenariat
(conditions d'admission dans le dossier de candidature spécifique)

Les dipldmes et documents rédigés dans une autre langue que le frangais, I'anglais,
I'espagnol ou l'allemand doivent faire I'objet d’une traduction certifiée conforme.

Niveaux de langues

Les niveaux de langue exigés permettent de préparer chaque étudiant a suivre un
enseignement bilingue et a évoluer dans un environnement international. Le candidat peut
toutefois envoyer son dossier de candidature sans avoir encore obtenu le niveau requis et
passer I'examen de langue, pour la rentrée, dans un centre d'examen agréé en France
ou a l'étranger.

m Niveau de francais (si ce n’est pas la langue maternelle) : DELF niveau B2

m Niveau d’anglais (si ce n’est pas la langue maternelle) : TOEIC (600 pts) ou TOEFL
(500 pts PBT ou 170 pts CBT ou 60 pts IBT) ou FIRST CAMBRIDGE (intermédiaire)

Modalités financiéres

année I année 2 année 3

Entreprenariat

année 3
Perfectionnement

Inscription IPB

Uniformes et matériel

pédagogique

Scolarité

Inscription JAE

Sécurité sociale
étudiante




A
INSTITUT

PAUL
BOCUSE

L'Institut Paul Bocuse forme aux métiers de 1'hotellerie, de
la restauration et des arts culinaires. Il transmet les savoir-
faire classiques comme les compétences techniques et
managériales les plus contemporaines, intégrant tradition
et modernité pour répondre aux besoins actuels et futurs de

la profession au plan international.

www.institutpaulbocuse.com
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